Chafing Dish

De perfecte manier om jou gerechten warm en mooi
te presenteren. De gerechten blijven perfect op
temperatuur en worden smakelijk gepresenteerd.

Je vult de onderste bak met warm water, vult de
houders met brandpasta en de chafing dish is klaar om
te gebruiken.

Set bestaat uit:

- 1x Bakhouder
- 2x houder met brandpasta
- 1x Waterbak
- 1x Deksel
- Keuze uit
o 1x1/1 GN bak
o 2x1/2 GN bak
o 3x1/3 GN bak

Er zijn max. 4 chafing dishes beschikbaar en hiervoor
wordt wel een kost aangerekend voor de brandpasta.

(Soep)ketel — 10L

De soepketel is de ideale oplossing voor het serveren
van warme soepen, stoofpotten en andere gerechten.

Met de eenvoudig te gebruiken temperatuurregeling
kunt u de gewenste warmte-instellingen voor uw
gerechten aanpassen.

Kan aangevraagd worden bij het gebruik van opwarm
en/of kookkeuken.

Er zijn max. 2 ketels beschikbaar.




Gastronorm

Voor (combi-)oven en/of bainmarie

Gastronorm GN 1/1 draadroosters (3)

Gastroschalen GN 1/1 (2)

Gastrobakken GN 1/1 diepte: 65mm (4)

Gastrobakken GN 1/1 diepte: 100mm (2)

Gastrobakken GN 1/1 diepte: 150mm (2)




- Gastronorm

- Voor (combi-)oven en/of bainmarie (vervolg)
Gastronorm GN 1/1 deksels (2)

Gastrobak GN 1/1 geperforeerd (1)

Gastrobakken GN 1/2 diepte: 65mm (2)

Gastrobakken GN 1/2 diepte: 100mm (2)

Gastrobakken GN 1/2 diepte: 150mm (2)
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- Gastronorm

- Voor (combi-)oven en/of bainmarie (vervolg)

- Gastronorm GN 1/2 deksel (2)

- Gastrobak GN 1/3 diepte: 150mm (4)

- Gastronorm GN 1/3 deksel polycarbonaat (3)
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Accoissoires

Frituuraccessoires

- Frituurvergiet
- Schepspanen

Bediening

- Soepkommen met pollepel (max. 2)
- Grote pollepel (max. 1)

- Vleestang (max. 1)

- Inoxen kommen (max. 4)

- Sauskommen (max. 2)




Porselein

Borden

Reeks A

- (Soep-)kommetje (d: 11,5cm, h: 5¢cm)
- Soepbord (d: 22,5cm)

- Klein bord / dessertbord (d: 19cm)

- Groot bord (d: 25,5cm)

Reeks B
- Tassen en ondertassen
- Klein bord / dessertbord (d: 21cm)

Tassen en ondertassen

- Rombouts — standaard (max. 100)
- Rombouts — fijn (max. 75)

- Neutraal (max. 150)




Porselein

Dienborden

- Dienborden (d: 31cm)
Max. 30st.

- Bordje voor versnaperingen A (I: 31cm, b: 14cm)
Max. 19st.

- Bordje voor versnaperingen B (I: 35cm, b: 18cm)
Max. 30st.

Kommetjes en potjes

- Vierkant (I: 10cm, b: 10cm, h: 6¢cm)
Bak met max.. 50st. (2)

- Langwerpig kommetje (I: 21cm, b: 9,5cm, h: 4cm)
Max. 20st.

- Rechthoekigeig kommetje (I: 17cm, b: 12,5cm, h: 4cm)
Bak met max. 20st.




Aperopotjes
Leeuwenkopjes
(bakje van 20)

Melkkannetjes

Bak met max. 30st.

Porselein




Bestekken

Bestekken

- (Dessert-)vorken (max. 250)

- (Dessert-)messen (max. 250)

- Grote vorken (max. 250)

- Grote messen (max. 250)

- Grote lepels (max. 250)

- Kleine vorken (max. 250)

- Kleine lepels (koffielepels) (max. 250)




Glaswerk

Wijnglazen
- Bolletjesglazen — 19cl (extra, max. 240)
Reeds standaard aanwezig in de togen:
o Café:54
o Grote Zaal: 49
- Bolletjesglazen — 25cl (extra, max.168)
Reeds standaard aanwezig in de togen:
o Café: 49
o Grote Zaal: 24

Fluitjesglazen
- Standaard — 16cl (extra, max. 200)
Reeds standaard aanwezig in de togen:
o Café: 40
o Grote Zaal: 48

Waterglazen

- Longdrinkglazen (reeds voorzien in de toog van de
Grote Zaal)

- Chaudfontaine - standaard (reeds voorzien in Café)

- Chaudfontaine — laag

- Chaudfontaine — op voet (max. 48st.)




Glaswerk

Dinerglazen

- Tulpglazen — 25cl (max. 168)

- Tulpglazen — 35cl (max. 168)

- Tulpglazen —47cl (max. 165)

- Fluitjesglazen — 17cl (max. 160)

ljscoupes
- Grote ijscoupes (max. 42)
- ljscoupes voor kinderen (max. 12)

Glazen potjes
- Glazen potjes (d: 7cm, h: 6¢cm)




Diverse

Broodmandjes

Grote broodmanden (max. 2)
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ine broodmanden (max
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Rechthoekige inoxschalen

Max. 20st.

Dienbladen

Max. 8st.
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